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Sehr geehrtes Mitglied,
lieber Unternehmer,

in lhrem Betrieb missen Sie die Regelungen der aktuellen COVID-19-Verordnungen beachten. Ab
wann Sie einen COVID-19-Beauftragten bestellen und ein COVID-19-Praventionskonzept erstellen

mussen, finden Sie HIER.

Das Praventionskonzept soll Mainahmen zur Minimierung des Infektionsrisikos beinhalten und
basiert auf einer Risikoanalyse.

Um Sie bei der Vorbereitung und Umsetzung der Risikoanalyse zu unterstitzen, finden Sie einen
Risikocheck fiir die Veranstaltungsbranche sowie ein Muster fiir ein Praventionskonzept.

Alle Antworten werden nach Punkten gewichtet, die Sie zusammenzahlen. Aus der Gesamtbewer-
tung ersehen Sie das Risiko fur Ihre Veranstaltung.

33 - 69: akzeptables Gesamtrisiko

> 95: hohes Gesamtrisiko

Das Ergebnis wird lhnen zum einen eine bessere Einschatzung |hrer betrieblichen Ablaufe ermag-
lichen, zum anderen erstellen Sie dadurch ein Praventionskonzept, das Sie sodann umsetzen konnen.

Bei weiteren Fragen wenden Sie sich gerne an uns.

Stand: 29.04.2021/10:00 Uhr

Das vorliegende Praventionskonzept wird auf Basis der derzeit bekannten Auflagen erstellt
(Stand 29.4.2021). Bitte beachten Sie, dass sich das Dokument aufgrund der Rechtslage dndern
kann. Eine aktuelle Version finden Sie unter:
www.wko.at/branchen/k/tourismus-freizeitwirtschaft/covid-19-praeventionskonzept.html

Bitte entnehmen Sie wichtige Hinweise und Informationen auch tagesaktuell der Website
www.sichere-gastfreundschaft.at/gastronomie
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Risikocheck fiir Veranstaltungen

1. Einbindungen der zustiandigen Gesundheitsbehorden im Rahmen des Events

Thema und Fragestellung Antwortmoglichkeiten \I/:v:::( te-
1.1 Ja ] 1
Sind die zustandigen Gesundheitsbehorden in die
Veranstaltungsplanungen eingebunden? Nein L] 5
Jain der Planungsphase ] 3
Jain der Planungs- und ] 2
1.2 Durchfiihrungsphase
Ist eine Rund-um-die-Uhr Verbindung zwischen
Veranstalter und zustandiger Gesundheitsbehorde Jain der Planungs-, |:| 1
vorhanden? Durchfiihrungs-und
Nachbereitungsphase
Nein ] 4

2. Einbindung lokaler Gesundheitsdienstleister im Rahmen des Events

Thema und Fragestellung Antwortmoglichkeiten \I/:vt:r":( te-
2.1 Ja ] 1

Ist medizinisches Fachpersonal (Rettungsdienst) in

die Planung des Veranstalters eingebunden? Nein L] 3
2.2

Ist medizinisches Fachpersonal (Rettungsdienst) -k [ 1

im Rahmen des Events anwesend und fiir die Nein 3
Versorgung von Besucherlnnen abgestellt? [
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3. Risikobeurteilung der Veranstaltung

Thema und Fragestellung Antwortmoglichkeiten ‘I:’v:r;:(te-
3.1 Ja [] 1
Ist es maglich, zwischen den Teilnehmer*innen den
Mindestabstand einzuhalten? Nein ] 5
Innenraum [] 3
3.2 :
Ort der Veranstaltung Aufenbereich u 1
Gemischt ] 2
(max) 1 Ta 1
3.3 J L]
Dauer der Veranstaltung (unter Betrachtung der 2 Tage ] 2
Uberwiegend gleichbleibenden Anwesenheit, z.B. 3 Tage [] 3
Festivals, Kongresse,...)
—>3 Tage ] 5
3.4
Nehmen die Teilnehmer*innen wahrend der Veranstal- Ja |:| 1
tung einen fixen Sitzplatz ein, der fiir die Dauer der Ver-
anstaltung in der Regel nicht verlassen wird (wie etwa Nein ] 5
bspw. bei einer Lesung oder einem Vortrag)?
3.5
Werden bei der Veranstaltung seitens der Teilneh- -k o 2
mer*innen Aktivitaten gesetzt, wie bspw. Tanzen, Nein I:l 1
Singen, udgl.?
3.6 Ja ] 4
Kommen und/oder gehen Teilnehmer *innen zeitlich
und ortlich gehauft? Nein ] 1
3.7 Ja v 1
Herrscht in den Raumlichkeiten ein hoher Luftaus-
tausch (z.B. durch Liiftungssysteme, regelmaBiges Nein ] 5

Liiften)?
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3.8

Benutzen Teilnehmer*innen Gegenstande gemein- Ja 3
sam bzw nacheinander (z.B. Arbeitsmaterialen,

Bedienelemente wie Tastaturen, Touchscreens und Nein 1

Eingabefelder)?

OO OO

3.9 Ja

Erfordert Umgebungslarm im direkten Kontakt lau-

tes Sprechen? Nein 1
3.10 Ja v 1
Stehen ausreichend Sanitarraume zur Verfiigung,

sodass es zu keiner verstarkten Personendichte in Nein ] 2

den Sanitaranlagen kommen kann?

4. Praventive MaBnahmen des Veranstalters

Thema und Fragestellung Antwortmoglichkeiten :,l;::(te-
4.1

Werden Teilnehmer*innen im Vorfeld darauf hinge- Ja ] 1
wiesen, sich fernzuhalten, wenn sie sich krank fiih-

len oder u.U. Kontakt zu bestatigten COVID-19-Fallen  Nein ] 5
bzw. Verdachtsfallen hatten?

4.2

Werden Teilnehmer*innen auf das verpflichtende Ja v 1
Einhalten der SchutzmaBnahmen [Mindestabstand,

Maskenpflicht) durch Aushange und/oder Hinweise Nein [] 5
des Personals hingewiesen?

4.3

Gibt es nachvollziehbare MaBnahmen, um die Ver- Ja v 1
weildauer an maoglichen Engstellen (z.B. Warte-

schlange, Eingangsbereich, WC-Anlagen, Garderobe)  Nein ] 4
gering zu halten (Stauvermeidung)?

(WA

Wurden Vorkehrungen getroffen, die die Einhaltung Ja v 1
der Kapazitatsgrenzen im Betrieb gewahrleisten

(Stauvermeidung bei Einlass bzw. Vermeidungvonzu  Nein ] 4

hoher Personendichte in der Veranstaltungsstatte)?
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Thema und Fragestellung Antwortmoglichkeiten ‘I;t;::(te-
4.5 Ja v 1
Werden Wegefiihrungs- und Anstellsysteme fiir Teil-
nehmer*innen definiert? Nein ] 4
e Ja v 1
Gibt es ein System zur Erfassung der Kontaktdaten
der Teilnehmer vor Betreten der Betriebsstatte (Teil- :

.. Nein [] 5
nehmerregistrierung)?
4.7 Ja v 1
Werden Sitzplatze personalisiert zugeordnet (z.B.
namentliche Sitzplatzzuweisung)? Nein ] 5
N Ja v 1
Werden fir Teilnehmer*innen und Mitarbeiter*innen
ausreichend Handedesinfektionsmaglichkeiten zur Nein ] 4
Verfligung gestellt?
4.9
Werden haufig beriihrte bzw. von Teilnehmer*innen Ja v 1
und/oder Mitarbeiter*innen gemeinsam benutze
Kontaktoberflachen und Gegenstande regelmafig Nein L] 5
gereinigt?

5. Reaktive MaBnahmen des Veranstalters
Thema und Fragestellung Antwortmoglichkeiten ‘I;"v:r;:(te-
5.1
Sind MaBnahmen schriftlich definiert und mit allen e [ 1
Akteuren abgestimmt fiir den Fall, dass Teilneh- Nein [] 4
mer*innen spontan COVID-19-Symptome zeigen?
5.2 Ja 1
Ist eine rasche Isolation (mdglicherweise) erkrankter v
Teilnehmer*innen oder Mitarbeiter*Innen vor Ort .

- Nein ] 3
moglich?
I Ja v 1
Verfligt der Isolierbereich liber die notwendigen
Hilfsmittel (Schutzmasken, Schutzkleidung, Einmal- Nein [] 3

handschuhe, etc)?
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6. Risikobeurteilung fiir Verabreichung von Speisen und Getranken im Rahmen von

Veranstaltungen

Thema und Fragestellung Antwortmoglichkeiten ‘I;:r;:(te-

6.1 Ja v 3

Werden im Rahmen der Veranstaltung Speisen und

Getranke verabreicht? Nein ] 1
Innenraum [] 3

6.2 .

Wo werden Speisen und Getranke verabreicht? AL S L] 1
Gemischt v 2

6.3 Ja v 3

Werden Speisen und Getranke in Form von Buffets

verabreicht? Nein ] 1

6.4 Ja ] 1

Bei Buffets: Werden die Speisen und Getranke durch

Mitarbeiter*innen ausgegeben? Nein v 4

e Ja v 1

Bei Buffets: Wird den Teilnehmer*innen unmittel-

bar vor Betreten des Buffetbereichs die Nutzung von Nein u 5

Handedesinfektionsspendern gegeben?

6.6 Ja [] 4

Erfolgt die Verabreichung von Speisen und Getran-

ken wahrend der gesamten Veranstaltung? Nurin den Pausen Vv 1

6.7

Befinden sich am Verabreichungsplatze Gegenstan- = o 2

de, die von mehreren Teilnehmer*innen gemeinsam Nein / 1

bzw. nacheinander benutzt werden (z.B. Menage)?

6.8 Ja ] 1

Werden die Verabreichungsplatze personalisiert zu-

gewiesen? Nein v 5

6.9 Ja v 1

Befinden sich unmittelbar im Bereich der Verabrei-

chungsplatze Handedesinfektionsspender? Nein ] 4
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Gesamtsumme der Punktebewertung

33 -69: akzeptables Gesamtrisiko

2 95: hohes Gesamtrisiko

Das vorliegende Priventionskonzept wird auf Basis der derzeit bekannten Auflagen erstellt (Stand 29.4.2021). Bitte beachten Sie,
dass sich das Dokument aufgrund der Rechtslage d@ndern kann. Eine aktuelle Version finden Sie unter: www.wko.at/branchen/k/
tourismus-freizeitwirtschaft/covid-19-praeventionskonzept.html

Haftungsausschluss:

Das COVID-19-Praventionskonzept (Modul 1 und 2) stellt lediglich eine Handlungsempfehlung dar. Die Fachgruppen Hotellerie und Gastronomie der Wirt-
schaftskammer Karnten bernehmen daher keinerlei Gewahr fiir die Aktualitat, Richtigkeit, Vollstandigkeit und Giltigkeit der bereitgestellten Informatio-
nen. Haftungsanspriiche gegen die Fachgruppen Hotellerie und Gastronomie, welche sich auf Schaden materieller oder ideeller Art beziehen, die durch die
Nutzung oder Nichtnutzung der dargebotenen Informationen bzw. durch die Nutzung fehlerhafter oder unvollstandiger Informationen verursacht wurden,
sind grundsatzlich ausgeschlossen, sofern seitens der Fachgruppen Hotellerie und Gastronomie kein nachweislich vorséatzliches oder grob fahrlassiges
Verschulden vorliegt. Alle dargebotenen Inhalte sind unverbindlich. Die Fachgruppen Hotellerie und Gastronomie behalten es sich ausdriicklich vor, Teile
oder ganze Kapitel der dargebotenen Inhalte ohne vorhergehende Ankiindigung zu l8schen, zu verdndern, zu ergénzen oder die Verdffentlichung zeitweise
oder endgiiltig einzustellen.

Die Fachgruppen Hotellerie und Gastronomie der Wirtschaftskammer Karnten erklaren hiermit ausdriicklich, dass zum Zeitpunkt der Linksetzung keine
illegalen Inhalte auf den zu verlinkten Seiten erkennbar waren. Auf die aktuelle und zukiinftige Gestaltung, die Inhalte oder die Urheberschaft der zu ver-
linkten Seiten haben die Fachgruppen Hotellerie und Gastronomie keinen Einfluss. Die Fachgruppen Hotellerie und Gastronomie distanzieren sich hiermit
ausdricklich von allen Inhalten aller verlinkten Seiten, die nach der Linksetzung verandert wurden. Fir illegale, fehlerhafte oder unvollstdndige Inhalte und
insbesondere fiir Schaden, die aus der Nutzung oder Nichtnutzung solcherart dargebotener Informationen entstehen, haftet allein der Anbieter der Seite,
auf welche verwiesen wurde, nicht derjenige, der liber Links auf die jeweilige Verdffentlichung lediglich verweist.

Stand: 29.04.2021/10:00 Uhr
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COVID-19-Praventionskonzept fur Veranstaltungen

1. Veranstalterin/Veranstalter

Name Geb.-Dat.
Anschrift PLZ Ort
Strafle Nr.
Telefon Fax
E-Mail
Firmenwortlaut

1a. COVID-19-Beauftragter

Name Geb.-Dat.
Anschrift PLZ Ort
Strafle Nr.
Telefon Fax
E-Mail

1b. Arbeitsmediziner/in (verpflichtend bei liber 50 Mitarbeiter*innen)

Vorhanden ia nein
Name Geb.-Dat.
Anschrift PLZ Ort
Strafe Nr.
Telefon Fax
E-Mail

2. Art, Zeit und Ort(e) der Veranstaltung(en)

Art und Bezeichnung der Veranstaltung (Veranstaltungstyp bzw. -bezeichnung, z.B. Theater, Hochzeit, Rockkonzert, Klavierkon-
zert, Ball- veranstaltungen, Zeltfest, bezirkslbergreifende Veranstaltung und dgl.)

Datum: Gesamtdauer der Veranstaltung: von bis

Das vorliegende Praventionskonzept wird auf Basis der derzeit bekannten Auflagen erstellt (Stand
29.4.2021). Bitte beachten Sie, dass sich das Dokument aufgrund der Rechtslage dndern kann.

Eine aktuelle Version finden Sie unter: www.wko.at/branchen/k/tourismus-freizeitwirtschaft/covid-
19-praeventionskonzept.html
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Beginn/Ende/Dauer der Veranstaltung (genaue Einlasszeit der Besucher, tatsachlicher Veranstaltungs-
beginn und -ende, bei mehr- tégigen Veranstaltungen jeweils Beginn und Ende])

Teilnehmer*innen werden fixe Sitzplatze zugewiesen: v ja
nein
Die Sitzplatze werden von den Teilnehmer*innen wahrend ja
der Veranstaltung grundsatzlich nicht verlassen: nein
Im Rahmen der Veranstaltung werden Aktivitaten wie ja
Singen, Tanzen, udgl. gesetzt: nein

Veranstaltu ngsabla uf (genauer Programmablauf - z.B. 18:00 Uhr Zaubershow, 18:30 Uhr Blasorchesterkonzert, 19:30 Uhr Landung von
14 Fallschirmspringern hinter der Biihne, 20:15 Uhr Eintreffen eines Stargasts, usw.)

3. Besucher / Teilnehmer

Erwartete Besucher- bzw. Teilnehmerzahl (errechnete oder geschatzte Zuschaueranzahl - z.B. aus Erfahrungen von friiheren gleich-
artigen Veranstaltungen; Anzahl der aufgelegten Karten, Kartenvorverkauf oder dgl.)

Anzahl der Darsteller und Darstellerinnen, sonstiger Mitwirkender und des Organisationspersonals

Ein System zur Kontaktdatenerfassung ist vorhanden ja
nein

4. Veranstaltungsstatte

Genaue Bezeichnung und Beschreibung der Ortlichkeit oder des Veranstaltungsbereichs; genaue Adresse, Lage

Hotel Schlosspark Mauerbach, Herzoa-Friedrich-Platz 1, 3001 Mauerbach

Der Veranstaltungsort ist geeignet,
den Mindestabstand einzuhalten 4

Gesamtfassungsvermaogen der Veranstaltungsstatte (maximal zulassige Anzahl von gleichzeitig anwe-
senden Personen unter Zugrundelegung von vorhandenen behaordlichen Benltzungsbewilligungen oder
aufgrund der vorhandenen und ungehindert nutzbaren Fluchtwege)

fur das aesamte Haus 600 Personen

Einlasssituation (Anzahl der Eingénge, Eingangskontrollen, Kartenverkauf)

1 Haupteinaana im EG. 1 Seminareinaana im 1. UG. weitere 2 Nebeneinadnae im Rezeptionsbereich.

1 Nebeneinaana mit 3 Turen im Seminarbereich (1. UG)
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5. Spezifische HygienemafBnahmen (zutreffendes bitte ankreuzen)

v

\

AN

N

AN

Teilnehmer*innen werden auf die Mindestabstandspflicht sowie die Maskenpflicht hingewiesen (z.B.
mittels Aushang).

Mindestabstand zwischen Teilnehmer*innen untereinander ist festgelegt (und wird - soweit maglich
- eingehalten).

Teilnehmer*innen werden auf Hygieneauflagen hingewiesen (z.B. Aushénge).

RegelmaBiges Reinigungskonzept (.Hygieneplan®) ist erstellt.

Desinfektionsspender sind an zentralen Punkten aufgestellt. Diese befinden sich: Haupteinaana,

Nebeneinaoana. Restaurant, Fovers. SPA-Bereich. Sanitaranlaoen. Buffetbereiche

Die regelmafige Desinfektion von Gegenstanden, die dem Gebrauch durch mehrere Personen be-
stimmt sind (z.B. Blackboardstifte), ist gewahrleistet.

Fir Hygienematerial ist in ausreichender Menge vorgesorgt.

Reservemasken fir Teilnehmer*innen konnen im Bedarfsfall zur Verfligung gestellt werden.
Vorgaben zum regelmaBigen Durchliften der Veranstaltungsstatte (insbesondere regelmafiges
StoBluften und/oder Einsatz liftungstechnischer Anlagen) sind erteilt.

Anwesenheitszeiten und - sofern vorhanden - Sitzplatze von Teilnehmer*innen werden dokumen-
tiert; Kontaktdaten zur raschen Kontaktaufnahme im Fall des Auftretens von Infektionen liegen auf
und konnen der Gesundheitsbehdorde Gbermittelt werden.

Testgelegenheiten fur Teilnehmer*innen sind organisiert.

Sonstige Regelungen/Mafinahmen (sofern vorhanden) das Hotel verfliat Uber eine betriebliche Test-

strasse von Montaqa bis Freitag 08:00 - 09:00 Uhr

6. MaBnahmen betreffend die Nutzung sanitarer Einrichtungen (zutreffendes bitte ankreuzen)

4

N S

S SN

Hygieneplan sowie frequenzabhangiges und engmaschiges Reinigungskonzept fiir die Sanitarraume
sind erstellt.

Verwendung geeigneter Hygiene- und Reinigungsmittel ist festgelegt.

Das Verhaltnis zwischen verfligbaren Sanitareinrichtungen und erwartetem Benutzeraufkommen
lasst keine Wartezeiten erwarten.

Der Mindestabstand kann im Zugangsbereich zu Sanitareinrichtungen gewahrt werden; dies wird
durch folgende Mafinahmen gewahrleistet (z.B. Einbahnsysteme): Sitz- & Warteaeleaenheiten

Teilnehmer*innen werden auch im Sanitarbereich auf Hygieneauflagen hingewiesen und fiir die
Nutzung von Desinfektionsgelegenheit sensibilisiert (z.B. Aushédnge].

Ausreichende Bereitstellung von Seife und Desinfektionsmittel ist gewahrleistet.

Die Verwendung derselben Handtiicher durch unterschiedliche Personen ist ausgeschlossen (z.B.
durch Einmalhandtuchspender bzw. Handtrocknersysteme).

Sonstige Regelungen/MaBnahmen (sofern vorhanden) mehrmals taaliche Kontrolle & Reiniauna.

sowie Desinfektion
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7. MaBinahmen betreffend die Verabreichung von Speisen und Getranken (zutreffendes bitte ankreuzen)

Speisen und Getrdanke werden verabreicht Ja v
Nein

Speisen und Getranke werden im
Innenbereich |
AuBenbereich |

Gemischt v/
verabreicht.

Die Verabreichung der Speisen und Getranke erfolgt
Wahrend der gesamten Veranstaltung |
Nur in den Pausen 4

Speisen und Getranke werden in Form eines Buffets verabreicht
Ja. ¢

Nein

v' Die Durchmischung von Teilnehmer*innen wird durch die Zuweisung fixer Verabreichungsplatze
minimiert.

v Dienstplan und Kontaktdaten von Mitarbeiter*innen, die an der Verabreichung mitgewirkt haben,
werden vermerkt.

v An Buffets werden besondere hygienische Vorkehrungen getroffen (z.B. Ausgabe statt Selbstbedie-

nung; Selbstbedienung nur bei abgedeckten Speisen). Diese sind konkret:

Einmalhandschuhe. Desinfektionsmoalichkeiten., Einwea-Vorleaebesteck

v'  Hygieneplan sowie frequenzabhingiges und engmaschiges Reinigungskonzept fiir den Gastraum
und Kiche liegen vor.

v'  DieregelmaBige Desinfektion von Gegenstinden, die dem Gebrauch durch mehrere Personen be-
stimmt sind, ist gewéahrleistet (z.B. Speisekarten, Salzstreuer).

v' Vorm bzw. im Gastraum bestehen Desinfektionsgelegenheiten fiir Teilnehmer*innen.

v'  Vorgaben zum regelmaBigen Durchliiften des Gastraums sind erteilt.

v Sonstige Regelungen/MaBnahmen (sofern vorhanden)

Einbahn-Leitsystem. Hinweisbeschideruna

8. SchulungsmafBnahmen der Mitarbeiter*innen in Bezug auf Hygienevorgaben (zutreffendes bitte ankreuzen)

Mitarbeiter*innen wurden in folgenden Bereichen unterwiesen/geschult:

Umsetzung des Praventionskonzepts in ihren Arbeitsbereichen.
Verhaltensregeln fir Mitarbeiter*innen untereinander.

Verhaltensregeln fiir den Umgang mit Gasten.

Korrekte Verwendung von Schutzmasken und personliche Hygienemafinahmen.
Vorgangsweise in einem Verdachtsfall.

Datenschutzkonformer Umgang mit Daten zur Teilnehmerregistrierung (Kontaktdatenerfassung).
v Sonstige Schulungen (sofern vorhanden) Veranstalter hat das Praventionskonzept des Hotels erhalten
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9. Ordner-/Sicherheitsdienst

Ordner- und Sicherheitsdienst
vorhanden Ja (Aufgaben, Starke, Art, Kennzeichnung)

_ Nein

Erreichbarkeit des Leiters / der Leiterin

Veranstalterpersonal  Starke Security Starke

10. Kommunikation mit Behorden und Einrichtungen

Zufahrtswege und Standplatze von Fahrzeugen der Feuerwehr, Exekutive, Rettung; Helikopterlandeplatz
(Ort und Anzahl der Stellflachen fur Einsatzfahrzeuge; Leitstelle fir Exekutive, Feuerwehr und Rettung)

direkt beim Haupteinaana und beim Hintereinaana

Vorhandene und fir die Veranstaltung speziell eingerichtete Erste-Hilfe-Stellen, wie Erste-Hilfe-Raum,
Notarzt, Sanitatspersonal, usw. (vom Veranstalter / von der Veranstalterin vorgesehene eigene Organisationen)

Die zustandigen Gesundheitsbehdrden sind in die Planung eingebunden

Es ist eine Rund-um-die-Uhr Verbindung zur zustandigen
Gesundheitsbehorde vorhanden

Notwendige HygienemalBnahmen sind mit der zustandigen
Gesundheitsbehorde abgestimmt

Die Umsetzung und Einhaltung der oben beschriebenen PraventionsmaBnahmen wird durch ge-
eignete MaBnahmen sichergestellt:

Es ist sichergestellt, dass ausgewahlte Mitarbeiter*innen (z.B. COVID-19-Beauftragte/r) die
Einhaltung des Praventionskonzepts liberwachen, wobei diese liber detaillierte Kenntnis der
vorgesehenen Mafinahmen ihres Uberwachungsbereichs verfiigen.

Es ist sichergestellt, dass die Uibrigen Mitarbeiter*innen zumindest Uiber jene Inhalte des Pra-
ventionskonzepts informiert werden, die ihre Arbeitsbereiche betreffen.

Ort, Datum Unterschrift Veranstalter
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Das vorliegende Praventionskonzept wird auf Basis der derzeit bekannten Auflagen erstellt (Stand 29.4.2021). Bitte beachten Sie, dass sich
das Dokument aufgrund der Rechtslage dndern kann. Eine aktuelle Version finden Sie unter: www.wko.at/branchen/k/tourismus-freizeitwirt-
schaft/covid-19-praeventionskonzept.html

Haftungsausschluss:

Das COVID-19-Préaventionskonzept (Modul 1 und 2) stellt lediglich eine Handlungsempfehlung dar. Die Fachgruppen Hotellerie und Gastronomie der Wirtschaftskammer
Karnten ibernehmen daher keinerlei Gewahr fiir die Aktualitat, Richtigkeit, Vollstandigkeit und Giiltigkeit der bereitgestellten Informationen. Haftungsanspriiche gegen
die Fachgruppen Hotellerie und Gastronomie, welche sich auf Schaden materieller oder ideeller Art beziehen, die durch die Nutzung oder Nichtnutzung der dargebote-
nen Informationen bzw. durch die Nutzung fehlerhafter oder unvollstandiger Informationen verursacht wurden, sind grundsatzlich ausgeschlossen, sofern seitens der
Fachgruppen Hotellerie und Gastronomie kein nachweislich vorsatzliches oder grob fahrlassiges Verschulden vorliegt. Alle dargebotenen Inhalte sind unverbindlich.
Die Fachgruppen Hotellerie und Gastronomie behalten es sich ausdriicklich vor, Teile oder ganze Kapitel der dargebotenen Inhalte ohne vorhergehende Ankiindigung
zu loschen, zu verandern, zu erganzen oder die Verdffentlichung zeitweise oder endgliltig einzustellen.

Die Fachgruppen Hotellerie und Gastronomie der Wirtschaftskammer Karnten erkldren hiermit ausdriicklich, dass zum Zeitpunkt der Linksetzung keine illegalen
Inhalte auf den zu verlinkten Seiten erkennbar waren. Auf die aktuelle und zukinftige Gestaltung, die Inhalte oder die Urheberschaft der zu verlinkten Seiten haben die
Fachgruppen Hotellerie und Gastronomie keinen Einfluss. Die Fachgruppen Hotellerie und Gastronomie distanzieren sich hiermit ausdriicklich von allen Inhalten aller
verlinkten Seiten, die nach der Linksetzung verandert wurden. Fiir illegale, fehlerhafte oder unvollstédndige Inhalte und insbesondere fiir Schaden, die aus der Nutzung
oder Nichtnutzung solcherart dargebotener Informationen entstehen, haftet allein der Anbieter der Seite, auf welche verwiesen wurde, nicht derjenige, der iiber Links
auf die jeweilige Veroffentlichung lediglich verweist.

Stand: 29.04.2021/10:00 Uhr
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